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Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Nidzicy w zwigzku z afrykanskim
pomorem $§win w niektorych panstwach czlonkowskich przypomina, ze podstawowg
kwestig podczas sprzedazy produktow z migsa wieprzowego i dziczyzny znajdujacych
si¢ w handlu detalicznym, a w szczegélnosci sprzedawanych na targowiskach miejskich,
kiermaszach, jarmarkach jest mozliwo$¢ identyfikacji miejsca pochodzenia produktéw.
W _regulaminach targowisk, jarmarkéw, kiermaszy powinny znajdowaé sie zapisy, ze
sprzedaz _w/w produktéw ma mieé¢ wszelkiz cechy legalnosci. Produkcja wedlin, ktéra
nie jest pod nadzorem Inspekcji Weterynaryjnej, jest dzialalnoscig nielegalng.

Migso wieprzowe, jak i1 produkty z migsa wieprzowego powinny pochodzi¢ z polskich

zaktadow zarejestrowanych zgodnie rozporzadzeniem (WE) nr 852/2004 badz

zatwierdzonych zgodnie rozporzadzeniem (WE) nr 853/2004, bedacych pod nadzorem

Inspekcji Weterynaryjnej.

Lista w/w zakladow znajduje si¢ w centralnym wykazie zakladow prowadzonym przez

Glownego Lekarza Weterynarii.

Na teren Rzeczpospolitej Polskiej moga zosta¢  wprowadzane importowane produkty

zywnosciowe pochodzace wylacznie z zakladow zatwierdzonych zgodnie z Rozporzadzeniem

(WE) nr 853/2004. Niemozliwa jest wigc sprzedaz na terenie Polski produktéw

pochodzacych z zarejestrowanych zakladéow z Kkrajow trzecich, wytwarzajacych

produkty (m.in. produkty tradycyjne) przeznaczone wylacznie do sprzedazy na rynek
lokalny.

Jednocze$nie Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Nidzicy przypomina, ze w
w/w regulaminach nalezy takze poda¢ wymogi jakie powinny by¢ spelnione przez podmioty,
ktore cheg wprowadza¢ do obrotu zywno$¢ na jarmarkach , kiermaszach itp.

1. Podmioty prowadzace dzialalnos¢ w zakresie wprowadzania zywnos$ci do obrotu
lub produkcji zywnosci w obiektach lub urzadzeniach ruchomych lub tymczasowych,
takich jak: namioty, stragany, ruchome punkty sprzedazy muszg posiadaé decyzje
zatwierdzajgcg tego rodzaju dzialalnosé, wydang przez wilasciwego panstwowego
powiatowego inspektora sanitarnego. W odniesieniu do obiektow Iub urzadzen
ruchomych i tymczasowych wlasciwym v/ sprawach rejestracji oraz zatwierdzania jest
panstwowy powiatowy inspektor sanitarny lub panstwowy graniczny inspektor sanitarny:

1) dla obiektéw lub urzadzen ruchomych — wlasciwy ze wzgledu na siedzibe zaktadu,

2) dla obiektéw lub urzadzen tymczasowych — wilasciwy ze wzgledu na miejsce

prowadzenia dziatalnosci przez zaklad - ktéry produkuje lub wprowadza do obrotu
zywnosc¢ z tych obiektow lub urzadzen,

Ww. decyzja musi by¢ okazywana do wgladu przedstawicielom Pafstwowego Powiatowego

Inspektora Sanitarnego w Nidzicy w trakcie czvnnosci kontrolnych.

2. Osoba pracujaca w stycznosci z Zywnofcia powinna uzyskaé okre$lone przepisami
o chorobach zakaZnych i zakazeniach orzeczenie lekarskie dla celéw sanitarno-
epidemiologicznych o braku przeciwwskazan do wykonywania prac, przy wykonywaniu
ktérych istnieje mozliwos¢ przeniesienia zakazenia na inne osoby. Kopie orzeczenia
lekarskiego musza znajdowaé si¢ w miejscu wykonywania pracy przez osobg, ktorej
dotyczy to orzeczenie. Orzeczenia musza by¢ okazywane do wgladu przedstawicielom
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Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Nidzicy w trakcie czynnosci
kontrolnych.

Osoba pracujaca w stycznosci z zywnoscig powinna nosi¢ biata lub w jasnych kolorach,
czysta nieuszkodzona odziez robocza, zastepujaca lub catkowicie zakrywajacq ich odziez
osobistg (wlasng) oraz odpowiednie nakrycie glowy.

W obiektach lub urzadzeniach ruchomych lub tymczasowych nie dozwolone jest
prowadzenie obrobki wstepnej surowcow, w szezegdlnosci mycia, czyszczenia,
dezynfekcji, krojenia i rozdrabniania mi¢sa, warzyw, owocow, ryb i jaj.

Srodki spozywcze, w tym napoje alkoholowe nalezy wydawaé wylacznie w naczyniach
jednorazowego uzytku. Opakowania, w szczegolnosci naczynia jednorazowego uzytku
nalezy przechowywaé w taki sposob, aby nie byly narazone na ryzyko zanieczyszczenia.
Dopuszcza sie stosowanie sur6wek i salatek warzywnych wyprodukowanych w innych
zakladach, zatwierdzonych przez panstwowa inspekcje sanitarng. W przypadku
stosowania surowek i satatek warzywnych bez opakowan jednostkowych producenta,
nalezy posiada¢ decyzje wlasciwego panstwowego powiatowego inspektora sanitarnego
zatwierdzajaca zaklad produkujacy ww. zZywno$¢ oraz wlasciwy dokument
potwierdzajacy zakup tej zywnosci.

Latwo psujace si¢ $rodki spozywcze mwusza by¢ przechowywane we wiasciwej,
kontrolowanej na biezaco temperaturze, z zachowaniem ciaglosci tancucha chlodniczego,
w celu unikniecia ryzyka zagrozenia dla zdrowia lub zycia cztowieka. Temperatura,
wilgotno$¢, czas i inne parametry przechowywania poszczegdlnych rodzajow srodkow
spozywezych powinny by¢ zgodne z wymaganiami okreslonymi przez producenta.
Obiekty lub urzadzenia ruchome lub tymczasowe musza by¢ tak usytuowane
i skonstruowane oraz utrzymywane w czys:o$ci i dobrym stanie i kondycji technicznej,
aby unikna¢ ryzyka zanieczyszczenia, w szc:zegolnosci przez zwierzgta i szkodniki.

Osoby pracujgee w stycznobci z Zywnosciy muszg mied wydzielony ustep.

Ponadto wskazane jest aby:

Do wiadomosci:

1) powierzchnie pozostajace w kontakcie z zywnoscig byty w dobrym stanie i fatwe do
czyszczenia w miarg potrzeby, do dezynfekeji,

2) zapewni¢ warunki do czyszczenia i w miarg potrzeby, dezynfekeji narzgdzi do pracy
1 sprzetu,

3) zapewni¢ odpowiednig ilo$¢ goracej i zimnej wody,

4) w obiektach lub urzadzeniach ruchomych lub tymczasowych byly dost¢pne
odpowiednie urzadzenia, aby utrzyma¢ wlasciwa higiene personelu (wiacznie ze
sprzetem do higienicznego mycia i suszenia rak),

5) zapewni¢ odpowiednie warunki i udogodnienia dla higienicznego skladowania
i usuwania niebezpiecznych i niejadalnych substancji i odpadow (zarowno
ptynnych, jak i statych).
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