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Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Nidzicy w zwigzku z zaistnialym

zagrozeniem afrykanskim pomorem §win — ASF oraz zakazeniem paleczkami
Salmoenella §rodkéw spozywezych pochodzenia zwierzecego przypomina, ze podstawowa
kwestia podczas sprzedazy produktow z migsa wieprzowego 1 dziczyzny znajdujacych sig
w handlu detalicznym, a w szczegdlnosei sprzedawanych na imprezach okolicznosciowych
i masowych jest mozliwos¢ identyfikacji miejsea pochodzenia produktéw.
W regulaminach targowisk, jarmarkéw, imprez okolicznosciowych, imprez soleckich,
imprez masowych powinny znajdowac sie zapisy, ze sprzedaz ww. produktow ma mie¢
wszelkic cechy legalnosei. Produkeja przetwordw z migsa, ktora nie jest pod nadzorem
Inspekcji Weterynaryjnej jest dzialalnoscia nielegalna.

Mieso wieprzowe jak 1 produkty z mig¢sa wieprzowego powinny pochodzi¢ z zakladow
zarejestrowanych zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 852/2004 badZz zatwierdzonych
zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 853/2004 (zaklady pod nadzorem Inspekcji
Weterynaryjnej).

Lista ww, zakladow znajduje sie w centralnym wykazie zakladoéw prowadzonym przez
Gloéwnego Lekarza Weterynarii.

Na teren Rzeczpospolitej Polskiej moga by¢ wprowadzane do obrotu importowane produkty
zywnosciowe pochodzace wylgcznie z zaktadéw zatwierdzonych zgodnie z Rozporzadzeniem
(WE) nr 853/2004. Niemozliwa jest wigc sprzedaz na terenie Polski produktéw pochodzacych
z rarejestrowanych zakladdéw z krajow trzecich, wytwarzajgcych produkty (m.in. produkty
tradycyjne)} przeznaczone wylgcznie do sprzedazy na rynek lokalny.

Ponadto w zwiazku z ww. zagrozeniem wynikajacym z rozprzestrzeniania si¢ na terytorium
Polski afrykanskiego pomoru swin wsrdd populacji §win i dzikow organizatorzy imprez
okolicznosciowych 1 masowych zapewniaja oznakowany, zamykany pojemnik UPPZ kat. I do
gromadzenia ubocznych produktow pochodzenia zwierzecego (w tym pochodzgcych m. in.
z nielegalnego handlu).

Ww. pojemnik ma shuzy¢ zarowno podmiotom handlujacym na imprezach okolicznosciowych
jak i klientom.

Do pojemnika powinny by¢ wrzucane m. in. sthuczki jaj, przeterminowane lub zepsute micso
i produkty migsne, produkty rybolowstwa, resztki kanapek i potraw zakupionych lub
przyniesionych z domu zawierajacych wedliny lub inne produkty pochodzenia zwierzecego,
pozostatoscl po degustacjach produktow pochodzenia zwierzgcego itp.

Odbior powstatych odpadéw kat. I powinien by¢ prowadzony przez uprawniong firme
utylizacyjna zgodnie z zawartg umows,

Organizator imprezy okolicznosciowej lub  masowej  powinien posiadaé stosowne
dokumenty potwierdzajgce ilos¢ oraz rodzaj przekazywanych do odbioru ubocznych
produktow pochodzenia zwicerzgcego.

Szczegotowe dane dotyczace oznakowanego, zamykanego pojemnika UPPZ kat. I do
gromadzenia ubocznych produktéw pochodzenia zwierzecego ( w tym pochodzacych m. in.
z nielegalnego handlu), ktéry nalezy umiesci¢ podczas trwania imprez okolicznosciowych
1 masowych mozna uzyskac u Powiatowego Lekarza Weterynarii, ul. Limanowskiego 1,
13-100 Nidzica, tel. 89 625 25-15.




Jednoczesnie Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Nidzicy przypomina, ze
w ww. regulaminach nalezy takze poda¢ wymogi jakie powinny byé spelnione przez
podmioty, ktére chcg wprowadzaé do obrotu Zywno$¢ na imprezach okolicznosciowych
1 masowych, |

- Podmioty prowadzace dzialalnos¢ w zakresie wprowadzania zywnosci do obrotu
lub produkeji zywnosei w obiektach lub urzadzeniach ruchomych lub tymczasowych, takich
jak: namioty, stragany, ruchome punkty sprzedazy powinny posiadaé decyzje
zatwierdzajgcg obiekt do realizacji dzialalnosci w powyzszym zakresie, wydang przez
wladciwego panstwowego powiatowego inspektora sanitarnego.

W odniesieniu do obiektow lub urzadzen ruchomych i tymezasowych wlasciwym w sprawach
rejestracji oraz zatwierdzania jest pafstwowy powiatowy inspektor sanitarny lub panstwowy
graniczny inspektor sanitarny:

- dla obiektéw lub urzadzen ruchomych — wlasciwy ze wzgledu na siedzibe zakladu,

- dla obiektow lub urzgdzen tymczasowych — wlasciwy ze wzgledu na miejsce prowadzenia
dziatalnosci przez zaktad - ktéry produkuje lub wprowadza do obrotu zywnosé z tych
obicktéw lub urzadzen,

Ww. decyzja powinna by¢ okazywana do wgladu przedstawicielom Panstwowego
Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Nidzicy w trakcie czynnosci kontrolnych.

- Osoba pracujgca w styczno$ei z Zywnoscig powinna uzyskaé okre$lone przepisami
o chorobach zakainych i zakazeniach orzeczenie lekarskie dla celéw sanitarno-
epidemiologicznych o braku przeciwwskazan do wykonywania prac, przy wykonywaniu
ktorych istnieje mozliwo$¢ przeniesienia zakazenia na inne osoby. Orzeczenia powinny by¢
okazywane do wgladu przedstawicielom Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Nidzicy w trakcie czynnosdci kontrolnych.

- Osoba pracujgca w stycznosci z zywnoscig powinna nosi¢ czysta, nieuszkodzong odziez
robocza, zastepujaca lub catkowicie zakrywajaca odziez osobista (wlasng) oraz odpowiednie
nakrycie glowy.

- W obiektach lub urzadzeniach ruchomych lub tymczasowych nie dozwolone jest
prowadzenie obrobki wstepnej surowcoéw, w szczegdlnosci mycia, czyszczenia, krojenia
i rozdrabniania migsa, warzyw, owocow, ryb, jaj itp.

- Zywnosé, w tym napoje alkoholowe nalezy wydawaé w naczyniach jednorazowego uzytku.
Opakowania, w szczegolnosci naczynia jednorazowego uzytku nalezy przechowywaé w taki
sposdb, aby nie byly narazone na ryzyko zanieczyszczenia.

- Dopuszcza si¢ stosowanie surowek i safatek warzywnych wyprodukowanych w innych
zakladach, zatwierdzonych przez pafistwowsg inspekcje sanitarna. W przypadku stosowania
surowek i satatek warzywnych bez opakowan jednostkowych producenta, nalezy posiadac
decyzje whasciwego panstwowego powiatowego inspektora sanitarnego zatwierdzajacq zakdad
produkujgcy ww. zywno$¢ oraz wlasciwy dokument potwierdzajgcy zakup tej Zywnosct.

- Latwo psujace sie srodki spozywcze musza by¢ przechowywane we wiasciwe],
kontrolowanej na biezaco temperaturze, z zachowaniem cigglosci tancucha chlodniczego,
w celu unikniecia ryzyka zagrozenia dla zdrowia lub zycia czlowieka. Temperatura,
wilgotnog¢, czas i inne parametry przechowywania poszezegdinych rodzajow srodkow
spozywezych powinny byé zgodne z wymaganiami okreslonymi przez producenta.




- Obiekty lub wurzadzenia ruchome,‘vrl}u_.,

i skonstruowane oraz utrzymywane w czystosc1'1 dobrym stanie i kondycji technicznej, aby
unikna¢ rvzyka zanieczyszczenia Zywnoscl.

- Osoby pracujace z zywnoscia powinny mieé zapewniong wydzielong ubikacje.

Ponadto wskazane jest aby podczas sprzedazy zywnosci:

- zapewnic¢ odpowicdnie i tatwe do czyszczenia powierzchnie pozostajace w kontak01e
z zywnoécia,

- zapewni¢ warunki do czyszczenia i w miar¢ potrzeby, dezynfekcji narzedzi

i sprzetu majacego kontakt z zywnoscia,

- zapewni¢ odpowiednia ilo$¢ goracej 1 zimnej wody,

- zapewni¢ w obiektach lub urzadzeniach ruchomych lub tymczasowych odpowiednie

urzadzenia do utrzymania wlasciwej higieny personelu (wlacznie ze sprzgtem -do

hlgtemcznego mycia i suszenia qu)

- zapewni¢ odpowiednie warunki i udogodnienia do higienicznego skiadowama 1 usuwania

zuzytego tluszezu smazalniczego oraz niebezpiecznych 1 niejadalnych substancji i odpadow

zywnoscl (zarowno plynnych, jak 1 statych).
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